
 

 

 

   الخروف و شحومها أوالدقٌقة و لحوم  البقر  الأمعاء تخصص تسمٌة "مرقاز" للمستحضر المكون من 

.باستثناء الأحشاء و البقاٌا غٌر مضاف لها المعطرات و التوابل بنسب محدودة أوو مضاف              

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 لمعلوماتك اخً المستهلك

 احذر اخً المستهلك

 

مئوٌة منذ تحضٌره و 8و +4بصورة متقطعة فً درجة حرارة تكون بٌن + ٌجب أن ٌحفظ المرقاز 

 حتى وضعه رهن الاستهلاك.

 ٌمنع عرض المرقاز للبٌع فً الهواء الطلق و/أو على الطرٌق العمومً و كذلك تعلٌقه على الكلالٌب, 

 سٌلوفان.ٌجب أن تكون الرزم المستعملة فً لف مادة المرقاز مطابق مثل الورق المشمع أو ورق ال 

سحب و بعد انقضاء هذا الأجل، ٌجب أن تٌجب أن ٌسلم المرقاز للمستهلك فً نفس ٌوم تحضٌره  

 هذه المواد من الاستهلاك البشري.

ٌوضب المرقاز الصناعً حسب المواصفات القانونٌة ،كما ٌجب وضع الوسم الذي ٌشمل البٌانات  

، التارٌخ الأقصى للاستهلاك، الإجبارٌة )اسم المنتوج، اسم الموضب، تارٌخ التوضٌب

 .المكونات.....الخ(

 

 

 

 

 

 

 أن تكون المواد الأولٌة سلٌمة و مطابقة للمواصفات القانونٌة و أن تستجٌب لشروط الحفظ و التخزٌن. ٌجب 

ٌجب أن تكون كل المعدات و الأوانً التً من شانها ملامسة مادة المرقاز صالحة للاستعمال و مقاومة للتآكل و الصدأ و  

 نظٌفة بصفة دائمة.

 أن ٌكون المحل مهٌؤ بكٌفٌة جٌدة مع ضرورة وجود تهوٌة كافٌة. ٌجب 

 ٌجب أن ٌواظب العمال على الفحوصات الطبٌة الدورٌة و ٌحرصوا على نظافة الثٌاب و الآبدان الدائمة. 

 

 نصائح حول المرقاز


