
 
 
 
 
 
 
 
 

لبط و الإوز و الدجاج و الدٌوك الرومٌة و ا :الدواجن المذبوحة كل الطٌور الحٌة و الألٌفة مثل

الصٌد من الفصٌلة نفسها إذا كانت مولودة و مربٌات فً المزارع التً ذبحت غٌرها و كذلك طٌور

 .المفعولذبحا ٌطابق القوانٌن السارٌة 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 ٌجب أن تكون الدواجن المذبوحة خالٌة من الكدمات )حبابات عضام القص( 

 ٌجب أن لا تلامس الدواجن المذبوحة اللحوم الحمراء فً أثناء عملٌات الخزن و الحفظ و النقل و العرض. 

 الهواء الطلق و/أو على الطرٌق العمومً و لو كانت معلقة.لا تقتنً دواجن مذبوحة معروضة فً  

 ٌجب إشهار أسعار الدواجن عند عرضها للبٌع فً الواجهات المبردة. 

 ٌجب أن تقتنً الدواجن الموضبة الحاملة لوسم ٌحوي البٌانات التالٌة: 

 .تسمٌة الفصٌلة الحٌوانٌة 

  .رقم اعتماد المذبح تسلمه المصالح البٌطرٌة الرسمٌة 

  التسمٌة التجارٌة و عنوان المذبح أو الموضب. أواسم 

  .تارٌخ الذبح 

 .درجة حرارة الحفظ 

  ً...............ً.تارٌخ نهاٌة الاستهلاك ٌعبر عنه ببٌان ٌستهلك قبل 

 :و زٌادة على ما سبق ذكره ٌضاف 

 .ًطرٌقة الحفظ المعبر عنها بؤحد البٌانٌن:مًجمدًا وًتجمٌد مكثف 

  التجمٌد المكثف.تارٌخ التجمٌد أو 

                                    حفظه فً ساخن تناوله فً غضون ساعتٌن ثم ا الدجاج الجاهز)المطبوخ مسبقا( تؤكد انه 

 .أشهر 4-3فً وعاء مغلق و لكن تناوله فً غضون  المجمد

 .إذا تشكك برائحة الدجاج لا تستخدمه ارمٌه و تخلص من النفاٌات مباشرة 

 مدة ممكنة: لأطولالدواجن بمجمد المنزل  لحفظ 

 .الإحكامالكاوتشوك للمجمد سلٌم و الباب مغلق  إطار أنمن  تؤكد -

 بلاستٌكٌة شفافة و نظٌفة. أكٌاستنظف الدواجن ثم تقطع كمٌة الاستهلاك الٌومً و توضع فً  -

 الدواجن فوق بعضها بالمجمد دون ترك فراغات. أكٌاستجنب تكدٌس  -

الكٌس من المجمد و ٌوضع على الرف العلوي للمبرد او نستعمل ماء  إخراجطهً الدواجن ٌتم عند الرغبة فً  -

 عادي و لٌس ماء ساخن لتسبٌح الدواجن.

              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 المستهلك أخًلمعلوماتك 

 

 المذبح أو المجازر ٌجب توفر الشروط التالٌة: ىعلى مستو

طبٌة                                       تكون المذابح معتمدة و على صاحب المقصبة اقتناء الدواجن الحاملة لشهادات  أنٌجب  -

 بٌطرٌة. 

                             ٌكون مكان تداول مادة الدواجن مهٌؤ جٌدا و جدرانه و طاولات العمل ملساء و                    أنٌجب  -

 .تنظٌف بسهولةقابلة لل

                                       نظٌفة، غٌر صداة  إعدادهاو  المستخدمة فً تقطٌع الدواجن الأدواتتكون المعدات و  أنٌجب  -

 .للتآكلقابلة  غٌرو

 المواد و المعدات الملامسة للدواجن. لتطهٌر ولتنظٌفٌجب توفر المٌاه الساخنة ومطهرات  -

 الفضلات.التخلص ٌومٌا من  -

 من خلو المكان من الحشرات و القوارض. التؤكد -

 و واقٌات الشعر و كذا القفازات. المآزرضرورة ارتداء  -

 .اللحم لملابس و حاجٌات العمال إعدادضرورة وجود مكان خاص منعزل و بعٌد عن مكان تحضٌر و  -

 من النظافة الجسمانٌة و الملابس و الرقابة الطبٌة الدورٌة للعمال. التؤكدضرورة  -

 

 

 

 نصائح عن الدواجن

 المستهلك اعلم أخً



 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 


